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CHAMPAGNE

TRADITION

BRUT

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

La robe est or pale aux reflets dorés.

Un premier nez discret puis des notes fruitées de péche
se dévoilent.

Une bouche plus mature avec une tres belle structure ou
ony retrouve des arbmes de fruits jaunes, fruits rouges,
avec des touches de noisette.

ASSOCIATIONS METS ET VIN

Un Champagne agréable a l'apéritif avec une terrine de
faisan aux raisins, un carpaccio d'avocat ou une tarte aux
fruits.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Cuvée issue de I'assemblage suivant :
- Meunier: 76%
- Pinot Noir : 24 %
Date de mise en bouteille : 2019
Dosage : 8 g/litre

CONTENANT DISPONIBLE
Bouteille (75 cl)

REFERENCES ET DISTINCTIONS
% Guide Hachette 2023 : 1 étoile
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