CHAMPAGNE

Legeuge -Copin

PROPRIETAIRE - RECOLTANT
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CHAMPAGNE

CLAIR DE ROSE

BRUT

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

La robe est d'une belle couleur cuivrée.

Un nez fruité, avec des sensations de fraises des bois, de
cerises et de myrtille.

La bouche est vineuse, marquée de cassis et de cerise a
'eau de vie.

ASSOCIATIONS METS ET VIN
Un beau rosé qui pourra étre deguste a l'apéritif, il
s‘appréciera avec un dessert aux framboises.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Cuvée issue de I'assemblage suivant :
- Pinot noir: 75 % dont 22 % de vin rouge AOC
coteau champenois
- Chardonnay:25%

Date de mise en bouteille : 2019
Dosage : 7.2 g/litre

CONTENANT DISPONIBLE
Boutellle transparente (75 cl)
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6, rue de I'Abbé Bernard - 51700 Verneuil - France
Tel. +33 (0)3 26 52 96 89 - Port. +33 (0)6 82 45 66 65
www.champagne-legouge-copin.fr - champagnelegougecopin@orange.fr



